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400 Millionen auf reine Unterhaltungsarbeiten entfielen. Die
Durchfiihrung eines umfassenden Umnbauprogramms wiirde nach
dem augenblicklichen Stande etwa 32 Jahre und ein Kapital
von etwa 5 Milliarden RM. erfordern, selbst wenn man die Auf-
wendungen fiir Unterhaltung, Strafiendurchbriiche, Autostrafien
. dgl. unberiicksichtigt 146t. Leitmotiv muf3 daher angesichts
der wirtschaftlichen Lage Deutschlands sein, mit jedem Pfennig
hauszuhalten und ingstlich jeden Fehlschlag zu vermeiden. Das
ist aber nur méglich, wenn mit erstklassigen Baustoffen nach
einwandfreien Verfahren gearbeitet wird, wofiir die Normung
die Grundlage bietet. In der grofiziigigen Gemeinschaftsarbeit
zwischen Verwaltung und Wirtschaft sind nach umfangreichen
und eingehenden wissenschaftlichen Versuchen die Grundlagen
geschaffen fiir die allgemeinen Bestimmungen und Vorschriften
fiir die Herstellung der Unterbettung und den Einbau von
Gleisen und die Sondervorschriften fiir die Herstellung der
Asphaltdecke. Die gleichen Normungsarbeiten fiir Walz-
asphalt-, Kaltasphalt- und Teerstrafien sind in Arbeit und werden
niichstes Jahr als DIN erscheinen. Diese Normen werden er-
ginzt durch die einheitlichen Priifungsvorschriften fiir Bitumen
und Teer, deren Grundlagen von Prof. Dr. Bredtschneider
und Dr. Herrmann geschaffen wurden und die weit iiber
die Grenzen Deutschlands hinaus Anerkennung und Anwendung
gefunden haben. Es wurden 1928 DIN 1995 und 1996 ver-
offentlicht. Im Jahre 1925 sind alle fiir die Untersuchung er-
forderlichen Priifverfahren angegeben, wie sie
fiir Bitumen und Teerstoffe usw. in Frage kommen.
Die Lieferbedingungen fiir diese Massen sind festgelegt. Auf
diese Art wurden die Baumethoden so vervollkommnet, dafl
heute kaum mit einem Fehlschlag zu rechnen ist, wenn man
sich an die Vorschriften hdlt. Die Zahl der Strafienteere ist
von 50 auf 6 Normenteere herabgedriickt worden, wodurch nicht
nur eine Verbesserung der Qualitét, sondern auch eine erheb-
liche Verbilligung erzielt wurde, was bei einem Jahresverbrauch
von 151000 t Teer im Werte von 12 Millionen RM. schon viel
bedeutet. Der Hauptausschuf} fiir die Teerforschung hat nun
eine Neubearbeitung vorgenominen, und es ist ihm gelungen,
durch Deckblitter die DIN 1995/96 zu ergéinzen. Die Ver-
einheitlichung der Kérnungen fiir Sand, Kies
und zerkleinerte Stoffe und die Normung der
Priifsiebe sind wesentliche Hilfsmittel fiir die Herstellung
einwandfreien Strafienbaumaterials und die Priifung der Giite
der Baustoffe. Sie sind in DIN 1079 festgelegt und gestatten

die Moglichkeit des Vergleichs auch mit dem Ausland. Die

wirtschaftliche Bedeutung der Normung der Straflen-
baustoffe, wie Bordschwellen und Bordsteine, Biirgersteig-
platten aus Naturstein und Beton und fiir Kleinpflaster- und
Mosaikpflastersteine steht heute aufler Frage und ernéglicht
vor allem den Steinbriichen das Arbeiten auf Vorrat. Die
Normung des Grundsteinpflasters ist bisher leider noch nicht
gelungen, da angeblich die verschiedene Spaltbarkeit eine solche
nicht zuléft. Fiir die Dauerhaftigkeit der Strafiendecke ist die
stralenbautechnisch, verkehrstechnisch, entwisserungstechnisch
und giefereitechnisch richtige Durchbildung der StraBenablédufe
und Schachtabdeckungen von wesentlicher Bedeutung. —

Prof. O. Graf, Stuttgart: ,,Die Normierung der Bausloffe
und Baustoffpriifung.*

Sachgemifles Bauen ist nur maoglich, wenn die Eigenschaften
der Baustoffe bekannt sind. Als unbestrittenes Beispiel fiir
den Wert der Normung mufl der Portlandzement an-
gesehen werden, wo die Normung die Qualitit in der gesamten
Industrie auflerordentlich giinstig beeinflufit hat. Ein gleiches
gilt fiir Backsteine und fiir die Kalksandsteine. Selbst dann,
wenn sich chemische Begriffsbestimmungen nicht ergeben, be-
deutet die Normung der Mafle schon recht bemerkenswerte
Anféinge. Die Festlegung der Feuchtigkeit bei Holz
scheint wichtig, denn bisher ist die Frage, was baureifes Holz
ist, nicht geniigend fafibar. Die Frage, was soll bei der Normung
der Baustoffe festgelegt werden, beantwortet Vortr. dahin: Wahl
der kennzeichnenden, fiir die Verwendung bedeutungsvoller
Eigenschaften, die zahlenmifig bestimmt werden kénnen, unter
Beschriinkung auf das Notwendige. Die Fragen, wie wird
gepriift, und was wird gepriift, finden in den Priifnormen ihre
Beantwortung, nach denen die in den difentlichen Priifanstalten
sowie in den Werkslaboratorien festzustellenden Eigenschaften
der Stoffe iiberall nach dem gleichen Verfahren und unter

moglichst gleichen Bedingungen ermittelt werden. Nur damit
ergeben sich beim gleichen Stoffe Werte, die unter sich ver-
gleichbar sind, auch wenn die Priifungen an verschiedenen Orten
stattfinden. Die Frucht der Baunormung ist bisher, daf die
Erzeuger, die oft selbst nicht wufiten, welche Eigenschaften ihre
Materialien haben und haben sollen, nun dariiber Bescheid
wissen. Bei den Naturstoffen ist es besonders das Holz, das
noch auf eine eingehende Normung wartet. Die Stoffkunde ist
mit viel Kompromissen belastet, die nur durch Forschung be-
hoben werden kénnen, und wir miissen danach trachten, hier
die ausldndische Forschung, die uns voran ist, wieder einzu-
holen. Durch die Normung der Baustoffe ist eine grofie
Ordnungsarbeit geleistet worden. —

Prof. Gehler wies in seinem SchluBwort darauf hin,
da3 das Ziel nicht nur sein konne, die Naturgewalten zu be-
herrschen, sondern dafl es auf dem Gebiete der Technik not-
wendig sei, dahin zu wirken, daf sich die Geister nicht un-
beherrscht austoben, dafl die Arbeit durch Gemeinschaftsarbeit
geregelt werde. Es miisse deshalb auch in Zukunft heifien:
Durch Normung zur Hochsleistung der Geister und der
Wirtschaft.

Dritte Milchwirtschaftliche Woche
der Preuftischen Versuchs- und Forschungs-
anstalt fiir Milchwirtschaft.
Kiel, 10.—12. Juli 1931.

Vorsitzender: Prof. Dr. Biinger.

Hauptverhandlungsgegenstand war die Versorgung
dor Stddte mit Frischmilch.

Prof. Dr. Biinger, Kiel: ,,Die Auswirkungen des Reichs-
milchgeseizes und seiner Ausfilhrungsbestimmungen fiir die
Erzeugung von Frischmilch.“

Das Gesetz wird mit Ausnahme des § 38, der sofort in
Kraft gesetzt wurde, erst am 1. Januar 1932 in Kraft treten.
Im ersten Abschnitt der Ausfithrungsbestimmungen ist fest-
gesetzt, welche Milchsorten in Zukunft gesetzliche Anerkennung
finden; es sind das Vollmilch, Markenmilch und Vorzugsmilch.
Man hat darauf verzichtet, noch die Mindermilch als besondere
Sorte anzuerkennen und hat nur bei Vollmich etwas iiber
minderfettarme oder gleichsinnig bezeichnete Milch gesagt.
Diese Milch darf nicht ohne weiteres als Milch (Vollmilch)
bezeichnet werden, soll aber nicht ganz aus dem Verkehr
gezogen sein. Den obersten Landesbehérden ist es iiberlassen,
festzusetzen, welche Mindestforderungen an die Zusammen-
setzung der Milch zu stellen sind. Die bestrahlte Milch
soll in den besonderen Vorschriften iiber vitaminhaltige Lebens-
mittel angefithrt werden, sie ist nicht verboten, darf aber
nicht unter der zubereitetenr Milch angefiihrt werden. An der
milchwirtschaftlichen Versuchsanstalt in Kiel sind Versuche
itber die Einwirkung direkter Bestrahlung der Milchkiihe auf
die Milch durchgefiihrt worden. Das Ergebnis fiel ganz negativ
aus. Weder die Bestrahlung des Kuhkorpers noch des Euters
hat eine Einwirkung auf die Hohe der Milchproduktion noch
auf die Hohe des Gehalts der Milch an Vitamin D gezeigt.
Auf Grund der Versuche von Kieferle in Weihenstephan
scheint eine gewisse Anreicherung der Milch an Vitamin D
durch Verabreichung von bestrahltem Futter mdglich zu sein.
Wichtig sind in den Ausfiihrungsbestimmungen die Verbote
zum Schutze der Gesundheit der Milchverbraucher. Dies be-
trifft insbesondere die Maul- und Klauenseuche, den Bazillus
des Abortus Bang und den gelben Galt. Besondere Vorschriften
fir die Fiitterung der Milchkiihe enth#lt das Gesetz nicht. Vortr.
streift einige strittige Punkte. Das Zuckerriibenblatt ist an sich
ein ausgezeichnetes Futter, das aber entwertet wird, wenn es
stark verschmutzt und in iiberaus groflen Mengen werfiittert
wird. Es bestehen keine Bedenken, Zuckerritbenblitter zur
Verfiitterung auch bei Gewinnung von Vorzugsmilch zuzulassen.
Wenn besondere Bedingungen erfiillt werden, so soll die grifite
Tagesmenge hoéchstens 50 kg frisches Blatt betragen. Es muf
Rauhfutter zugegeben werden. Auch das Silofutter ist zu er-
wihnen. Das Futter mufl einen geniigenden Gehalt an Milch-
sdure (nicht unter 1%) aufweisen, Essigséure darf nicht mehr
als 4% enthalten sein, Buttersdure héchstens in Spuren. Das
Silotutter darf nicht als alleiniges Futter verabreicht werden,
auch hier mufl Rauhfutter, Heu, beigegeben werden.
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Fiir die Haltbarkeit der Milch ist mdglichst rasches Kiihlen
wichtig. Am sichersten wirkt die Tiefkiihlung. Wiinschenswert
wire eine weitere Verbilligung der Kleinkélteanlagen. —

Prof. Dr. Westphal: ,Die zweckmifige Gestaltung der
stidlischen Milchversorgung unler der Einwirkung des Reichs-
milchgeselzes.”* —

Prof. Dr. Mohr : ,Restmilchverwertung in stddlischen Be-
lrieben.

Seit einem Jahr befafit sich das physikalische Institut der
preuBlischen Versuchs- und Forschungsanstalt fiir Milchwirt-
schaft mit der Frage der Restmilchverwertung. Es handelt
sich hierbei nicht darum, eine bessere Verwertungsmoglichkeit
als fiir Frischmilch zu erzielen, sondern diejenigen Fabrika-
tionen herauszusuchen, die gegeniiber Frischmilch die gering-
sten Verluste bringen, sei es Herstellung von halbfesten Sauer-
milchprodukten und Trockenbuttermilch, sei es Herstellung
von Casein, Magermilchpulver, eingedickter Magermilch,
Molkenpriparaten, Milchsiure usw. Welcher Fabrikation der
Vorzug zu geben ist, ist eine Absatzfrage. Restmilch mufl
immer fiir sich allein gebuttert werden. Die einfachste Form
der Restmilchverwertung ist die Riickgabe der Magermilch und
Molke an die Landwirte und direkte Verfiitterung. Verzinnte
Eisenkannen werden durch die sauer gewordene Milch an-
gegriffen, wenn die Verzinnung nicht mehr gut ist, auch bei
Aluminiumkannen sind Schidigungen beobachtet worden, da-
gegen nicht bei Kannen aus V2A-Stahl. Mager- und Butter-
milch kann man in der Landwirtschaft auch verwenden, um
hochwertige Futtermittel, wie z. B. Fischmnehl, zu ersetzen.
Bei Verfiitterung von Molke ist zu bedenken, dafl ihr Eiweifi-
gehalt niedriger ist als der der Magermilch. Zu Anfang der
Mast kann man den Eiweiflbedarf nicht mit Molke decken
und wird auf hochprozentige Eiweififuttermittel zuriickgreifen
milssen. Spiter kann man aber Molke verfiittern. Unter den
bei der Restmilchverwertung hergestellten Produkten sind zu
unterscheiden: siile Milchprodukte (Casein, Magermilchpulver,
Vollmilchpulver, getrocknete Labmolke) und saure Restmilch-
produkte (Molkensirup, Molkenkleie, halbfeste Sauermilchpro-
dukte, Milchséure, Kartoffelmilch usw.). An Interesse zu-
genommen hat die Fabrikation an PreBquark. Ein Dauerquark
kann durch scharfes Pressen erreicht werden, oder dadurch,
dafi man die Magermilch bis auf 80 Soxhlet-Henkel-Grad s#uert.
Fir die Hartkésefabrikation ist aber dieses Verfahren nicht
brauchbar. Der Markt fiir Milchzucker ist wie bei Casein
iberfiillt, die Milchzuckerfabrikation daher nicht sehr zu
empfehlen, wenn nicht die Moglichkeit gegeben ist, den Roh-
milchzucker fiir Fiitterungszwecke zu verwenden. Einfach ist
die Herstellung von milchsaurem Kalk. Die milchsaure Girung
erfolgt in Holzbottichen in w#rmeisolierten Riumen. Inter-
essant ist das neue Verfahren von Rogers, bei dem der
bisherige, sehr lange dauernde Gérungsproze durch ab-
wechselndes. Ansdiuern und Neutralisieren beschleunigt wird
durch fortlaufende Neutralisation. Auf diese Weise gelingt es,
groflere Mengen Molken in 24 Stunden mit 90% Ausbeute zu
vergiren. Durch gleichméflige Zugabe von Alkalien wird auf
pH 50 bis 58 eingestellt. Beim Casein erdrtert Vortr. ins-
besondere das wverschiedene Wasserbindungsvermégen unter
dem Einflul des Séuregrades und der Temperatur. Mit steigen-
der Temperatur sinkt der Wassergehalt des Caseins. — Bei
mehr als 40 Soxhlet-Henkel-Graden lifit sich die Milch nicht
mehr eindampfen. Wenn man Produkte mit geringerem S#ure-
grad herstellen will oder 80 Soxhlet-Henkel-Grade iibersteigt,
dann kann man mit Kalk neutralisieren. Durch den Kalk-
zusatz wird die Schimmelbildung auf der Sauermilch etwas
gehemmt. Bewahrt man halbfeste Buttermilch im Dunkeln auf
und iiberschichtet mit Paraffin oder verdiinnter Essigsiure.
so kann man die Schimmelbildung verhindern. Vortr. er-
ortert dann die Eindampfung von siiBer und saurer Molke.
Die Siileindampfung empfiehlt sich nur dann, wenn Milch-
zuckergewinnung gewiinscht wird. Das Trocknen von siifier
Molke auf gewéhnlichen Walzentrocknern ist nicht leicht még-
lich, da man keinen gleichméfligen Film von der Walze be-
kommt. Es ist zweckméaBig, vorher einzudampfen. Stifie Mager-
milch Fifit sich entweder nach dem Zerstiubungsverfahren oder
nach dem Walzenverfahren trocknen. Das Zerstiubungspulver
zeichnet sich durch bessere Loslichkeit aus. Vortr. zeigt und
ertrtert die Anlagen zur Herstellung von Milchpulver nach

Polenghi und das Krauseverfahren. Das erforderliche
Kapital fiir die Herstellung von Zerstdubungspulver ist gréfier
ale fiir die Einrichtung von Walzentrocknern. —

Prof. Dr. Lichtenberger: ,Die Energiewirischafi
stddtischer Milchgrofibelriebe unler besonderer Beriicksichliguny
der Elekirizitdl.” — ,Der Bau und maschinentechnische Fragen
der stiddtischen Milchversorgung.” —

Prof. Dr. Henneberg: ,Die fiir die Frischmilch-
molkereien schddlichen Baklerien unter besonderer Beriicksich-
ligung der Reinigung dieser Belriebe.“

~ Zu furchten sind in der Milch Typhusbakterien, Tuberkel-

bakterien sowie der Bazillus des Abortus Bang, weiter manche
nicht harmlose Colistimme, Bestimmte Mikrokokken- und
Corynebakterienarten kommen regelmifig schon im gesunden
Euter in die Milch. Handelt es sich um grofie Mengen, so
kann die frisch ermolkene Milch bereits verdorben sein. Bis-
weilen kommt es vor, dal sie von vornherein einen wider-
wirtigen Geruch und Geschmack aufweist, ohne daB Bakterien
die Ursache sind. Im Kuhstall und aut der Weide gelangen
an Schiidlingen vor allem Milchsiiurebakterien, Coli-Aerogenes-
bakterien, Alkalibildner, Sporenbildner, Hefen und Schimmel-
pilze in die Milch. Die wichtigste Infektionsquelle ist der
Kuhkot und der Kontakt mit den Melkerhiinden und Melk-
eimer- und Milchkannenwiinden. Ebenso bringen hineingefallene
Kubhaare, Futter-, Streu- und Erdteilchen, besonders auch
Fliegen und Luftstaub massenhaft Schiidlinge aller Art in die
Milch. Ofter kommt die Milch schon ansauer in die Molkerei.
Als Kontaktinfektionsquellen in der Meierei sind besonders
die Wiénde der Behilter, die Leitungen, die Kiihler, die
Pumpen, die Flaschen und vor allem auch das Spiilwasser zu.
nennen. Durch Untersuchungen im Bakteriologischen Institut
der Forschungsanstalt konnte festgestellt werden, daBl eine
ganze Reihe fiir die Trinkmilch sehr schidlicher Bakterien-
arten, z. B. Vertreter der Coli-, der Aerogenes-, der Alcali-
génes-, der Fluorescenz- und der Proteusgruppe sich in den
Milchresten der Milchleitungen, in der Pumpe usw. in un-
geheurer Menge ansiedeln konnen. Hierdurch kann der
Pasteurisierungseffekt wieder véllig aufgehoben werden. Da
sich bestimmte Arten auch bei 6—8° schnell vermehren, muf3
in den an Milchfehlern leidenden Betrieben eine Abkiihlung
mindestens auf 40 stattfinden. Bisweilen tritt eine schleimige
Beschaffenheit der Milch durch Kokken-, Streptokokken- und
Alcaligenesarten ein. Hefen und Schimmelpilze erweisen sich
mehr in der Butterei und Kiserei als Schidlinge. Die wichtig-
sten Bekdmpfungsmittel sind Pasteurisierung und Sauberkeit.
Fiir die Reinigung der Apparate wird eine einprozentige
Neomoscanlésung von 50 bis 55¢ empfohlen. Es handelt sich
bei dieser Verwendung um Chlor- und Atlkaliwirkung. Zu
beachten ist, dafl die Apparate stets im trockenen Zustand
sein sollen. Zur Zeit wird die aus den Molkereien stammende
Milch manchmal schon genauer als friiher bakteriologisch kon-
trolliert. Wenn aber z. B. mitgeteilt wurde, dafl in 28 Proben
Molkereimilch in einer mitteldeutschen Grofstadt in 6 Proben
Tuberkelbakterien und in 3 Proben Abortus-Bang-Bakterien
waren, in 16 Fillen eine ungeniigende Pasteurisierung oder
eine Mischung mit Rohmilch vorlag, so mu8 man zu dem
Schlufi kommen, daf#l manche Molkereien noch lingst nicht
geniigend sorgfiltig arbeiten. Die Colibakterien sind sehr gut
nachweisbar durch die sehr einfache Girklbchenmethode
unter Anwendung von Gentiana-Violett. Eine Abtitung der
Colibakterien ist sicher néglich durch 30 min langes Erhitzen
auf 63¢. Die die Siifigerinnung verursachenden Labkokken sind
immer schon im Kuheuter vorhandem. Zur Abtétung der
Sporenbildner, die selbst nach 30 min langem Erhitzen auf 63°
noch am Leben bleiben, empfiehlt sich das Erhitzen aut 68°.
Bei dieser Temperatur konnen sich die Sporen dann nicht mehr
vermehren.

Dr. Miethke (in Vertretung von Prof. Dr. Burr): ,,Me-
tallfragen in stddlischen Frischmilchbelrieben in ihren Bezie-
hungen zur Milch und zu den Reinigungsmitieln.”

Fiir die Untersuchung iiber die Einwirkung von Vollmilch
auf Metalle wurden bestimmte Metallfliichen einer bestimmten
Menge Vollmilch ausgesetzt. V2A-Stahl, V2A-Stahl geschweifit,
Aluminium 99,5%ig, Aluminium 90%ig, Duraluminium ver-
edelt und poliert und Antikorrodal wurden von der Milch nicht
angegriffen. Ein geringer Einflul zeigte sich bei verzinntem
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Kupier und verzinntem Eisen. Nickel wird von Milch zwar
betrachtlich gelost, beeinfluit aber die Milch nicht geschmack-
lich. Kupfer, Argentan, Neusilber, Messing, Eisen und Zink
werden von der Milch angegriffen und beeinflussen diese
auch, so dafl diese Metalle fiir Frischmilchbetriebe nicht zu
verwenden sind. Bei den Reinigungs- und Desinfektionsmitteln
handelt es sich in der Hauptsache um Soda, Bicarbonate, Lauge,
Triphosphat, Waschpulver. Soda zeigt eine gute reinigende
Wirkung, ist aber bakterizid unwirksam, wenn sie nicht in
hoher Konzentration (5%) und heifl angewandt wird, wodurch
wiederum die Metalle stark angegriffen werden. Das gleiche
gilt in bakterizider und wirtschafilicher Hinsicht auch fiir die
Nurreinigungsmittel. Die Nurdesinfektionsmittel, wie chlor-
haltiges Ammoiak usw., kommen nur fiir Spezialzwecke in
Frage. Formaldehydhaltige Mittel reizen die Schleimhiute.
Fiir Molkereibetriebe sind nur die kombinierten Reinigungs-
und Desinfektionsmittel zu verwenden. Am korrosionsbestin-
digsten gegen die Reinigungsmittel sind V2A, verchromte
Bleche, Nickel und Nickellegierungen, die allerdings gegeniiber
-organischen Chlorpriparaten empfindlich sind. Aluminium und
seine Legierungen werden von alkalihaltigen Mitteln auf-
geloot, aber bei Wasserglaszusatz nicht mehr angegriffen.
Durch Zusatz von Schutzkolloiden kénnen die Reinigungs- und
Desinfektionsmittel so verindert werden, dal sie die Metalle
nicht mehr angreifen, ohne ihre reinigende und bakterizide
Wirkung zu verlieren. Der Verwendung von Chromatzusitzen
als Korrosionsschutz steht in Nahrungsmittelbetrieben die
Giftigkeit der Chromate im Wege. Gerade in letzter Zeit sind
viele Hauterkrankungen aufgeireten durch den Gebrauch von
chromathaltigen Reinigungsmitteln. Die Metalle wurden dann
‘aut ihre Korrodierbarkeit durch die gebrauchlichsten Reini-
gungsmittel untersucht, und zwar gelangten zur Anwendung
Libizin, 'Vobal, Mianin, Fellin, Spezial-Alkali, Blissy, Purin,
Atmispulver, Persloog, Sokrena, Neomoscan und Elmozit. Von
Nurdesinfektionsmitteln wurden untersucht Formalin, Caporit.
Activin und Mianin, von Reinigungsmitteln mit nur ungeniigen-
der bakterizider Wirkung Perry, Gutinal, Imi, Soleta, Wyan-
dotte, Atznatron, Soda, Asterni, Minlos, P3, Spesmal und
a-Tinktur. Eisen, V2A, Nickel und Nickellegierungen werden
durch alle genannten Mittel am wenigsten angegriffen, am
schlechtesten wirkt Sokrena, das fast alle Metalle angreift. Das
Hauptanwendungsgebiet dieses Mittels liegt in der Kiserei,
wo es bei den Holzgeriten gute Dienste leistet. Bakterizid
wirkt Elmozit am giinstigsten, V2A, Nickel und seine Legierun-
gen werden durch dieses Mittel nicht angegriffen, Zink, Alu-
minium und Aluminiumlegierungen dagegen stark. Das Mianin 3
greift gleichfalls die Metalle stark an, Neomoscan mit einem
Zusatz von Schutzmitteln greift nurmehr Eisen und Zink an.
Neomoscan ist nach den bisherigen Erfahrungen fiir Flaschen
gut verwendbar, es macht sie sauber und geruchlos, allerdings
ist zu beriicksichtigen, dal die Wirkung dieser Reinigungs-
und Desinfektionsmittel in hohem Mafie von der Art des be-
nutzten Waschwassers abhiingt. Wo das Desinfektionsmittel
versagt, ist es meist auf das Wasser zuriickzufiihren. —

Im Rahmen der Dritten Milchwirtschaftlichen Woche der
Preulischen Versuchs- und Forschungsanstalt fiir Milchwirt-
schaft hielt auch die Vereinigung der stddtischen Milchgro$-
betriebe Deutschlands E. V., Sitz Dresden, ihre diesjéhrige
Jahresversammlung ab. Die Vereinigung stellt den organisa-
torischen Zusammenschluf} der groBen, in den Stidten gelegenen
Milchversorgungsbetriebe dar, deren hauptséchliche Aufgabe es
ist, die stddtische Bevilkerung mit bester, gesundheitlich ein-
wandfreier Frischmilch zu versorgen. Immer mehr stellte sich
die Notwendigkeit heraus, die ungeheuren Milchmengen, die in
die Stidte tiglich einstromten, in Sammelstellen abzufangen
und sie von dort aus in die einzelnen Haushalte weiterzu-
leiten. Die friiher in den Stadten grassierenden Typhus- und
Ruhrepidemien waren vielfach auf den Genufl kranker Milch
zuriickzufithren. Auch dieses Moment wirkte bei der Griindung
der Stadtmolkereien ausschlaggebend mit. Als erste entstanden
in Deutschland vor etwa 50 Jahren die Molkereien C. Bolle
in Berlin und Pfund in Dresden, denen sehr bald weitere
folgten und deren Zahl im Laufe der Jahre besonders in der
Nachkriegszeit fortgesetzt angewachsen ist, so- daf} jetzt fast
jede grofiere deutsche Stadt iiber einen oder mehrere derartige
Betriebe verfiigt, in welchen die aus vielen Hunderten von

landwirtschaftlichen Erzeugerbetrieben’ mit Tausenden von
Kiihen stammende Rohmilch aufgefangen, gesammelt, unter-
sucht, gereinigt und bearbeitet wird. Die Bearbeitung geschieht
nach dem Pasteurisierungsverfahren, und zwar jetzt fast all-
gemein in der Form der sogenannten Dauererhitzung, bei der
die Milch etwa 30 min lang auf 60—63¢ erhitzt und dann tief-
gekiihlt wird. Der Zweck der Pasteurisierung ist, die Milch
von allen schédlichen Keimen zu befreien, ohne ihre Struktur
und ihre Leben spendenden Werte zu beeintrichtigen. Einen
gewaltigen Fortschritt bedeutet das im vorigen Jahre vom
Reichstage verabschiedete Milchgesetz. —

Berliner Medizinische Gesellschaft.
Berlin, 1. Juli 1931.
Vorsitzender: Geheimrat Prof. Dr. Goldscheider.

Prof. Dr. E. Leschke : ,Zuckerkrankheil und Zucker-
konsum.*

Vortr. legte dar, daB die Zunahme der Erkrankungen und

der Sterblichkeit an Diabetes nicht mit der Steigerung des

Zuckerkonsums zusammenhinge, weit eher mit ganz anderen
Unislinden, wie etwa den Sorgen der Zeit.

Prof. Umber wies darauf hin, dal durch die Insulin-
therapie die Diabetiker erst gleichsam hervorgeholt worden
seien, was nicht gleichbedeutend sei mit dem Hiufigerwerden
der Diabetes. Wihrend des Krieges habe es durch die Ver-
teilung von Butterkarten die Méoglichkeit gegeben, den Prozen!-
satz der Diabetiker genau festzustellen. Er ist damals zu
2,50/oo ermittelt worden. Neuerdings ist die Zahl der Diabetiker
in Dénemark nachgepriift worden, und es ergaben sich ebenso
2,5%4. Dr. Ullmann wies darauf hin, dall eine Beziehung
zwischen erhShter Diabeteserkrankung und erhhtem Zucker-
konsum nicht bestehe. Die Aufregungen kénnten ebenfalls
nicht fiir die Zunahme an Diabetessterblichkeit verantwortlich
gemacht werden, sonst wére ja ein Sinken wihrend des
Krieges ganz unmdéglich.

Verein flir innere Medizin und Kinderheilkunde.
Berlin, 29. Juni 1931.
Vorsitzender: Geheimrat Prof. Dr. Goldscheider.

Prof. Dr. Ernst Fraenkel: ,Darstellung krebserzeugen-
der Substanzen aus malignen Tumoren.”

Es handelt sich um Untersuchungen am Rous Sarkon des
Huhns, die in den Jahren 1925 bis 1931 am Berliner Krebs-
institut durchgefiihrt wurden. Das Rous Sarkon ist ein echter
Tumor und deshalb besonders bemerkenswert, weil es die
Virustheorie am wahrscheinlichsten zu machen schien. Eng-
lische Autoren hatten mit dem Filtrat Tumoren erzeugt, doch
konnten spiter Aschoffund Teutschlinder nachweisen,
daB sich im Filtrat Zellen fanden. In einer englischen Arbeit
aus dem Jahr 1925 wurde dann festgestellt, dafl in dem Tumor
bestimmte chemische Substanzen vorkommen, die, wie die
englischen Bearbeiter annahmen, durch das Virus verursacht
werden. Vortr. hat es sich nun zur Aufgabe gestellt, nachzu-
priifen, ob nicht das chemische Prinzip allein ohne Virus die
Ursache der Tumorerregung sei, ob die Anwesenheit und Uber-
tragung von Zellen erforderlich wiire. Ein und dasselbe Huhn
wurde auf einer Seite mit einer Zellsuspension gespritzt, auf
der anderen Seite mit einem zellfreien Filtrat. Es bildete sich
auf der Seite des zellfreien Filtrats ein Tumor. Es gelang
auch, Tumoren zu erzeugen durch eine Substanz, die dem
Blut, ja sogar dem Eidotter entnommen war. Um die Frage
der Anwesenheit eines Virus zu priifen, wurde das Bech-
holdsche Ultrafilter angewandt, das keine Mikroben durch-
1a6t. Auch mit diesem Filtrat gelang es, Tumoren zu erzeugen,
ebenso mit Zentrifugaten, die bestimmt zell- und keimfrei
waren. Es mufite sich also um gelsste Stoffe handeln. Es
wurde nun aus dem Filtrat durch Einleitung von Kohlensdure
die Globulinfraktion ausgefdllt und in Kochsalz wieder geldst,
und es gelang, mit dieser Losung Tumoren zu erzeugen, ja die
Erzeugung gelang hiufiger als mit dem Albuminanteil. Ferner
wurden gemeinsam mit Dr. Mislowitzer und Frl. cand. med.
Simke Adsorptionsversuche mit Casein, Tierkohle, Kaolin
und Kieselgur gemacht, und es gelang auch, mit den Adsorbaten
nach drei Wochen Tumoren und Metastasen zu erzeugen.
Ferner wurde dann nach Willstédtter Aluminiumhydroxyd





