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408 Millionen auf reine Unterhaltungsarbeiten entfielen. Die 
Durchfuhrung eines uiiifassenden Umbauprogramms wurde nach 
deiii augenblicklichen Stande etwa 32 Jahre und ein Kapital 
von etwa 5 Milliarden RM. erfordern, selbst wenn inan die Auf- 
weiidungen fur Unterhaltung, StraBendurchbruche, AutostraBen 
11. dgl. unberucksichtigt 1aBt. Leitmotiv mu13 daher angesichts 
cler wirtschaftlichen Lage Deutschlands sein, niit jedem Pfennig 
hauszuhalten und ingstlich jeden Fehlschlag zu vermeiden. Das 
ist aber nur nioglich, wenn iiiit erstklassigen Baustoffen nach 
einwandfreien Verfahren gearbeitet wird, wofur die Normung 
die Grundlage bietet. In der groBzugigen Geiiieinschaftsarbeit 
zwischen Verwaltung und Wirtschaft sind nach umfangreichen 
und eingehenden wissenschaftlichen Versuchen die Grundlageii 
geschaffen fur die allgeineinen Bestimmungen und Vorschriften 
fur die Herstellung der Uiiterbettung und den Einbau von 
Gleisen und die Sondervorschriften fur die Herstellung der  
Asphaltdecke. Die gleichen Norniungsarbeiten fur Walz- 
asphalt-, Kaltnsplialt- und TeerstraBen sind in Arbeit und werden 
nlchstes Jahr als DIN erscheinen. Diese Nornien werden er- 
glnzt durcli die einheitlichen Prufungsvorschriften fur Bitumen 
nnd Teer, deren Grundlagen von Prof. Dr. B r e d t s c h n e i d e r 
und Dr. H e  r r in a n  n geschaffen wurden und die weit uber 
die Grenzen Deutschlands hinaus Anerkennung und Anwendung 
gefunden haben. Es wurdeii 1928 DIN 1995 und 1996 ver- 
offentlicht. Im Jahre 1925 sind alle fur die Untersuchung er- 
forderlichen P r  u f v e r f a h r e n a n g e g e  b e n ,  w i e s i e 
f u r  B i t u m e n  u n d  T e e r s t o f f e  usw. in Frage konimen. 
Die Lieferbedingungen fur diese Massen sind festgelegt. AuP 
diese Art wurden die Bauniethoden so vervollkonininet, daB 
heute kauni mit eineni Fehlschlag zu rechnen ist, wenn man 
sich an die Vorschriften halt. Die Zahl der StraBenteere ist 
von 50 auf 6 Normeiiteere herabgedruckt worden, wodurch nicht 
nur eine Verbesserung der Qualitat, sondern auch eine erheb- 
lirhe Verbilligung erzielt wurde, was bei einem Jahresverbraucli 
von 151000 t Teer ini Werte von 12 Millionen RM. schon viel 
bedeutet. Der HauptausschuB fur die Teerforschung hat nun 
eine Neubearbeitung vorgenommen, und es ist ihm gelungen, 
durch Deckblltter die DIN 1995/96 zu erganzen. Die V e r -  
e i n h e i t l i c h u n g  d e r  K o r n u n g e n  f u r  S a n d ,  K i e s  
u n d  z e r k l e i n e r t e  S t o f f e  und die N o r n i u n g  d e r  
P r ii f s i e b e sind wesentliche Hilfsmittel fur die Herstellung 
einwandfreien StraBenbaumaterials und die Prufung der Gute 
der Baustoffe. Sie sind in  DIN 1079 festgelegt und gestatten 
die Moglichkeit des Vergleichs auch mit dem Ausland. Die 
wirtschaftliche Bedeutung der N o r ni u n g d e r S t r a B e n - 
b a 11 s t o f f e , wie Bordschwellen und Bordsteine, Burgersteig- 
platten nus Naturstein und Beton und fur Kleinpflaster- und 
Mosaikp€lastersteine steht heute auBer Frage und ermijglicht 
vor alleni den Steinbriichen das Arbeiten auf Vorrat. Die 
Normung des Grundsteiiipflasters ist bisher leider noch nicht 
gelungen, da  angeblich die verschiedene Spaltbarkeit eine solche 
nicht zuliil3t. Fiir die Dauerhaftigkeit der StraBendecke ist die 
straBeiibautechnisch, verkehrstechnisch, entwasserungstechnisch 
und gieBereitechniscli riclitige Durchbildung der StraBenablaufe 
und Schachtabdeckungen von wesentlicher Bedeutung. - 

Prof. 0. G r a f , Stuttgart: ,,Die Normierung der Baustoffe 
und Bausloffprufung." 

SachgeniaBes Bauen ist nur moglich, wenn die Eigenschaften 
der Baustoffe bekannt sind. Als unbestrittenes Beispiel fur 
den Wert der Norniung mu8 der P o r t l a n d z e n i e n t  an- 
gesehen werden, wo die Normung die  Qualitat in  der gesaiiiten 
Industrie auBerordentlich gunstig beeinflufit hat. Ein gleiches 
gilt fur Backsteine und fur d ie  Kalksandsteine. Selbst dann, 
wenn sich chemische Begriffsbestimmungen nicht ergeben, be- 
deutet die  Norniung der  MaBe schon recht bemerkenswerte 
Anfange. Die Festlegung der F e u c h t i g k e i t  b e i  H o l z  
scheint wichtig, denn bisher ist die  Frage, was baureifes Holz 
ist, nicht genugend faBbar. Die Frage, was soll bei der Norniung 
der Baustoffe festgelegt werden, beantwortet Vortr. dahin: Wahl 
der kennzeichnenden, fur die Verwendung bedeutungsvoller 
Eigenschaften, d ie  zahlenniaBig bestimmt werden konnen, unter 
Beschrankung auf das Notwendige. Die Fragen, wie wird 
gepruft, und was wird gepruft, finden in den Prufnornien ihre 
Beantwortung, iiarh denen die in  den offentlichen Priifanstalten 
sowie in  den Werkslaboratorien festzustellenden Eigenschaften 
der Stoffe uberall nach deiii gleichen Verfahren und unter 

nioglichst gleichen Bedingungen ermittelt werden. Nur damit 
ergeben sich beim gleichen Stoffe Werte, die unter sich ver- 
gleichbar sind, auch wenn d i e  Priifungeii an verschiedenen Orten 
stattfinden. Die Frucht der Baunormung ist bisher, daB die 
Erzeuger, die oft selbst nicht wuBten, welche Eigenschaften ihre 
Materialien haben und habeii sollen, nun daruber Bescheid 
wissen. Bei den Naturstoffen ist es besoiiders das Holz, das 
noch auf eine eingehende Norniung wartet. Die Stoffkunde ist 
mit viel Konipromissen belastet, die nur  durch Forschung be- 
hoben werden konnen, und wir mussen danach trachten, hier 
die auslandische Forschung, die uns voran ist, w i d e r  einzu- 
holen. Durch die Normung der Baustoffe ist eine groBe 
Ordnungsarbeit geleistet worden. - 

Prof. G e h 1 e r wies in seinem SchluBwort darauf hin, 
'daB das Ziel nicht nur sein konne, die Naturgewalten zu be- 
herrschen, sondern daf3 es auf dem Gebiete der  Technik not- 
wendig sei, dahin zu wirken, daB sich die Geister nicht un- 
beherrscht austoben, daB die Arbeit durch Gemeinschaftsarbeit 
geregelt werde. Es niusse deshalb auch in Zukunft heiBen: 
Durch Norniung zur Hochsleistung der  Geister und der 
Wirtschaft. 

Dritte Milchwirtschaftliche Woche 
der Preufiischen Versuchs- und Forschungs- 

anstalt fur Milchwirtschaft. 
Kiel, 10.-12. Juli 1931. 

Vorsitzender: Prof. Dr. B u n g e r. 
Hauptverhandlungsgegenstand war die V e r s o r g u n g 

d o r  S t i i d t e  m i t  F r i s c h m i l c h .  
Prof. Dr. B ii n g e r , Kiel: ,,Die Austrirkungen des Reicha- 

milchgeselzes und seiner Ausfulwungs beslimmungen fur die 
Brzeugung von Frisclimilch." 

Das Getwetz wird mit Ausnahme desl 5 38, der sofort in 
Kraft gesetzt wurde, erst am 1. Januar 1932 in Kraft treten. 
Im ersten Abschnitt der  Ausftihrungsbestimmungen ist fest- 
getsetzt, welche Milchsorten in  Zukunift gesetzliche Anerkennung 
finden ; es sind das  VoPmilch, Markenmilch und Vorzugsmilch. 
Man hat darauf verzichtet, noch die Minderniilch als besondere 
Sorte anzuerkennen und hat nur  bei Vollmich etwas uber 
minderfettarme oder gleichsinnig bmichnete  Milch gesagt. 
Diese Milch darf nicht ohne weiteres a l s  Milch (VoPmilch) 
bezeichnet werden, 4011 aber nicht ganz aus  dem Verkehr 
gezogen wein. Den obersten Landesbehorden ist es uberlassen, 
festzusetzen, welche Mindestforderungen a n  d ie  Zusammen- 
setzung der Milch zu stellen sind. Die bestrahlte Milch 
soll in den besonderen Vorschriften uber vitaminhaltige Lebens- 
mittel angefuhrt werden, sie ist nicht verboten, darf aber  
nicht unter der zubereiteten Milch angeMhrt werden. An der  
milrhwirtschaftlichen Versuchsanstalt i n  K i d  wind Versuche 
uber die Einwirkung direkter Bestrahlung der Milchkuhe auf 
die Milch durchgefuhrt worden. Das Ergebnis fie1 ganz negativ 
aus. Weder die Bestrahluiig des Kuhkorpers noch des Euters 
hat eine Einwirkung auf die Hohe der  Milvthproduktion noch 
auf die Hohe des Gehdts  der Milch an Vitamin D gezeigt. 
Auf Grund der Versuche von K i e f e r $le in  Weihenstephan 
srheint eine gewisse Anreicherung der Milch a n  Vitamin D 
durch Verabreichung voii bestrahltem Futter moglich zu s i n .  
Wichtig sind in  den Ausfiihrungsbestimmungen die Verbote 
zum Schutze der Giesundheit der Milchverbraucher. Dies be- 
trifft insbesondere die  Maul- und Klauenseuche, den Bazillus 
des Abortus Bang und den geliben Galt. Besondere Vorschriften 
fur  die Futterung der Milchkuhe entha<lt das  Gesetz nioht. Vortr. 
streift einige strittige Punkte. Das Zuckerrubenblatt ist an sich 
ein ausgezeichnetes Futter, das aber entwertet wird, wenn es  
stark vemchmutat und in  uberaus groBen Mengen verftittert 
wird. Es bestehen keine Bedenken, Zuckerriibenblatter zur 
Verfutterung auch bei Gewinnung von Vorzugsmilch zuzulassen. 
Wenn besondere Bedingungen erfullt werden, so soll die groBte 
Tagesmenge hiichstens 50 k g  frisches Blatt betragen. Es mu6 
Rauhfutter augegeben werden. Auch das Silofutter ist zu er-  
wahnen. Das Futter muB einen geniigenden Gehalt a n  Milch- 
saure (nicht unter 1%) aufweisen, Essig4;iure darf nicht mehr 
als 4% enthalten win,  Buttersaure hikhsltens in  Spuren. Das 
Silofutter darf nicht als alleiniges Futter verabreicht werden, 
auch hier muB Rauhfutter, Heu, beigegeben werden. 
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Fiir die Haltbarkeit der Milch ist moglichst rasches Kiihlen 
wichtig. Am sichersten wirkt die Tietkiihlung. Wiinschenswert 
ware eine weitere Verbilligung der Kleinkalteanlagen. - 

Prof. Dr. W e s t p h a 1 : ,,Die zweckmiiflige Gestaltung der 
stldtischen Milchversorgung unler der Einwirkung des Reichs- 
rnilehgesetzes." - 

Prof. Dr. M o h  r : ,,Restmilchverwertung in stadtischen BP- 
friehrn." 

Seit einem Jahr befabt sich das physikalische Institut der 
preubixhen Versuchs- und Forschunmanstalt fiir Mibhwirt- 
whaft mit der Frage der Restmilchverwertung. Es handelt 
sich hierbei nicht darum, eine bessere Verwertungamoglichkeit 
als fiir Frischmilch m erzielen, sondern diejenigen Fabrika- 
tionen herauszusuchen; die gegeniiber Frischmilch die gering- 
sten Verluste bringen, sei es Herstellung von hatbesten Sauer- 
milchprodukten und Trockenbuttermilch, eei es Herstellung 
von Casein, Magermilchpulver, eingedickter Magermilch, 
Molkenprlparaten, Milchsaure usw. Welcher Fabrikation der 
Vorzug zu geben ist, ist eine Akatzfrage. Restmi'lch mu13 
immer Mr sich allein gebuttert werden. Die einhchste Form 
der Restmilchverwertung ist die Riickgabe der Magermilch und 
Molke an die Landwirte und direkte Verfiitterung. Verzinnte 
Eisenkannen werden durch die sauer gewordene Milch an- 
gegriffen, wenn die Verzinnung nicht mehr gut ist, auch bei 
Aluminiumkannen sind Schadigungen beobachtet worden, da- 
gegen nicht bei Kannen aus VZA-Stahl. Mager- und Butter- 
milch kann man in der Landwirtschaft auch verwenden, um 
hochwertige Futtermittel, wie z. B. Fischmehl, zu ersetzen. 
Bei Verfiitterung von Mdke ist zu bedenken, dab ihr Eiweib- 
gehalt niedriger ist als der der Magermilch. Zu Anfang der 
Mast kann man den Eiweibbedarf nicht mit Molke decken 
und wird auf hochproaentige Eiweibfuttermittel zuriickgreifen 
mussen. Spater kann man aber Molke verfiittern. Unter den 
bei der Restmilchverwertung hergestellten Produkten sind zu 
unterscheiden : siii3e Milchprodukte (Casein, Magermilchpulver, 
Vollmilchpulwr, getrocknete Labmoke) und saure Restmilch- 
produkte (Molkensirup, Molkenkleie, halbfeste Sauermilchpro- 
dukte, Milchsaure, Kartoffelmilch usw.). An Interesse zu- 
genommn hat die Fabrikation an Prebquark. Ein Dauerquark 
kann durch scharfes Pressen erreicht werden, oder dadurch, 
dab man die Magermilch bis auf 80 Soxhlet-Henkel-Grad siluert. 
Fur die Hartkasefabrikation ist aber dieses Verfahren nicht 
brauchbar. Der Markt Mr Milchzucker ist wie bei Casein 
iiberfiillt, die Mlilchmckerhbrikation daher nicht sehr zu 
empfehkn, w n n  nicht die Moglichkeit gegeben ist, den Roh- 
milchmcker Mr F i i t t e r u n p m k e  zu verwenden. Einfach ist 
die Herstellung m n  milchsaurem Kahk. Die milchsaure Garung 
erfolgt in Holzbottichen in warmeisolierten Raumen. Inter- 
essant ist das neue Verfahren von R o g e  r e ,  bei dem der 
bisherige, sehr lange dauernde Giirungsprozeb durch ab- 
wechselndes Ansliuern und NeutraPsieren beschleunigt wird 
durch fortlaufende Neutralisation. Auf diese Weise gelingt es, 
grobere Mengen Molken in 24 Stunden mit 90% Ausbeute zu 
vergaren. Durch gleichmiif3ige Zugabe von Alkalien wird auf 
PH 5,0 bis 58 eingestellt. Beim Caeein erortert Vortr. in% 
besondere das verschiedene Wasserbindungsmrmogen unter 
dem Einflui3 des Sauregrades und der Temperatur. Mit steigen- 
der Temperatur sinkt der Wassergehalt des Gaseins. - Bei 
mehr als 40 Boxhlet-Henkel-Graden labt sich die Milch nicht 
mehr eindampfen. Wenn man Produkte mit geringerem Saure- 
grad herstellen will oder 80 Soxhlet-Henltel-Grade ubersteigt, 
dann kann man mit Kalk neutralisieren. Durch den Kalk- 
zusatz wipd die Schimmetbildung auf der &uermilch etwas 
gehemmt. Bewahrt man halbfeste Buttermilch im Dunkeh auf 
und iiberschichtet mit Paraffin oder verdiinnter Essigsiiure. 
so kann man die Schilwnelbildung mrhindern. Vortr. er- 
ortert dann die Eindampfung von siiber und saurer Molke. 
Die Sukindampfung empfiehlt sich nur dann, wenn Milch- 
zuckergewinnung gewiinscht wird. Das Trocknen von s u e r  
Molke auf gewohnhhen Walzentrocknern ist nicht leicht mog- 
lich, da man keinen gleichmlbigen Film von der Walze be- 
kommt. ED ist zweckmliBig, vorher einzudampfen. Siibe Maqer- 
milch labt sich entweder nach dem Zewttiubungsverfahren oder 
nach dem Walzenverfahren trocknen. Das Zerstausbungspulver 
zeichnet sich durch bessere Lbslichkeit aus. Vortr. zeigt und 
erortert die Anlagen zur Herstellung von Milchpulver nach 

P o 1 e n  g h i und das  K r a u s e verfahren. Das erforderliche 
Kapital Mr die Herstellung von Zerstiiubungsputler ist grober 
als fur die Einrichtung von Walmntrocknern. - 

Prof. Dr. L i c h t e n b e r g e r : ,,Die Energiewirtsehaft 
sliidtischer Milchgropbetriebe unter besonderer Beriicksichtigung 
der Elektrizitat." - ,,Der Bau und masehinentechnische Fragen 
der stadtisehen Milchversorgung:' - 

Prof. Dr. H e n n e b e r g  : ,,Die fur die Frischmilch- 
molkereien schiidliehen Bakterien unter besonderer Beriicksich- 
tigung der Reinigung dieser Betriebe." 

Zu fiirchten sind in der Milch Typhusbakterien, Tuberkel- 
bakterien sowie der Bazillus des Abortus Bang, weiter manche 
nicht harml'ose Colistiimme. Bestimmte Mikrokokken- und 
Corynebakterienarten kommen regelmilfiig schon im gesunden 
Euter in die Milch. Handelt es sich urn groI3e Mengen, 60 
kann die frisch ermolkene Milch bereits verdorben sein. Bis- 
weilen kommt es vor, dab sie von vornherein einen wider- 
wartigen Geruch und Geschmack auheist ,  ohne dai3 Bakterien 
die Ursache sind. Im Kuhstall und auf der Weide gelangen 
an Schadlingen vor allem Milchsiiurebakterien, Coli-Aerogenes- 
bakterien, Alkalibildner, Sporenbildner, Hefen und Schimmel- 
pilze in die Milch. Die wichtigste Infektionsquelble ist der 
Kuhkot und der Kontakt mit den MelkerhZinden und Melk- 
eimer- und Milchkannenwanden. Ebenso bringen hineingefallene 
Kuhhaare, Futter-, Streu- und Erdteilchen, besonders auch 
Fliegen und Luftstaub mawenhaft Schadlinge aller Art in die 
Milch. Ufter kommt die Milch schon ansauer in die Molkerei. 
A19 Kontaktinfektionsquellen in der Meierei sind besonders 
die Wande der Behalter, die Leitungen, die Kiihler, die 
Pumpen, die Flaschen und vor allem auch da5 Spiilwasser zu 
nennen. Durch Untersuchungen im Bakteriologischen Institut 
der Forsehungsanstalt konnte festgestellt werden, dlab eine 
ganze Reihe fiir die Trinkmilch sehr BchHdEicher Ehkterien- 
arten, z. B. Vertreter der Coli-, der Aerogenes-, der A h l i -  
genes-, der Fluorescenz- und der Proteusgruppe sich in den 
Milchresten der Milchleitungen, in  der Pmpe usw. in un- 
geheurer Menge ansiedeln konnen. Hierdurch kann der 
Pa&eurisierungseffekt wieder vollig aufigehoben werden. Da 
sich b t i m m t e  Arten auch bei f3-t9 schnell vermehren, rnub 
in den an Milchfehlern bidenden k t r i eben  eine Abkiihlung 
mindestens auf 40 stattfinden. Bisweilen tritt eine schleimige 
Beschaffenheit der Milch durch Kokken-, Streptokokken- und 
Alcaligenesarten ein. Hefen und Schimmelpilze erweisen sich 
mehr in der Butterei und Kherei als Sehadlinge. Die wichtig- 
sten Bekampfvngsmittel sind Pasteurisierung und Sauberkeit. 
Fur die Reinigung der Apparate wird eine einprozentige 
NeomoscanlBsung von 50 bis 550 empfohlen. Es handelt sich 
bei dieser Verwendung um Chlor- und Alkaliwirkung. Zu 
beachten ist, dab die Apparate stets im trockenen Zustand 
sein sollen. Zur Zeit wird die aus den Molkereien stammende 
Milch manchmal schon genauer als friiher bakteriologisch kon- 
trolliert. Wenn aber z. B. mitgeteilt wurde, dab in 23 Proben 
Molkereimilch in einer mitteldeutschen GroDstadt in 6 Proben 
Tuberkelbakterien und in 3 Proben AbortusBang-Bakterien 
waren, in 16 Fallen eine ungeniigende Pasteurisierung oder 
eine Misehung mit Rohmilch vorlmg, so muB man zu dem 
Schlub kommen, daf3 nianche Molkereien noch langst nicht 
geniigend sorgfaltig arbeiten. Die Colibakterien sind sehr gut 
nachweisbar durch die sehr einfache Garkolbchenmethode 
unter Anwendung von Gentiana-Violett. Eine Abtotung der 
Colibakterien ist sicher moglich durch 30 min langes Erhitzen 
auf WJ. Die die Siiigerinnung verursachenden Labkokken sind 
immer schon im Kuheuter vorhanden. Zur Ambtotung der 
Sporenbildner, die selbst nach 30 min langem Erhitzen auf 630 
noch am Leben bleiben, empfiehlt sich das Erhitzen auf 680 .  

Bei dieser Temperatur konnen sich die Sporen dann nicht mehr 
vermehren. 

Dr. M i e t h k e (in Vertretung von Prof. Dr. B u r r) : ,,Me- 
tallfragen in stadlischen Frischmilchbetrieben in ihren Bezie- 
hungen zur Milch und zu den Reinigungsmitteln." 

Fur die Untersuchung iiber die Einwirkung von Vollmilch 
auf Metalle wurden bestimmte Metallflachen einer bestimmten 
Menge Vo181milch ausgesetzt. VaA-StahI, V!2A+XahIl geschweibt, 
Aluminium 99,5% ig, Aluminium 90% ig, Duraluminium ver- 
edelt und poliert und Antikorrodal wurden von der Milch nicht 
angegriffen. Ein geringer Einflub zeigte sich bei verzinntem 
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Kupier und wrzinntem Eisen. Nickel wird von Milch zwar 
betrachtlich geliist, beeinfluijt aber die Milch nicht geschmack- 
lirh. Kupfer, Argentan, Neusilber, Messing, Eieen und Zink 
werden von der Milch angegriffen und beeinflussen die* 
auch, so daB diese Metalle fur Frischmilchlbetriebe nicht zu 
verwenden sind. Eei den Reinigungs und Desinfektionsmitteln 
hand& ee sich in der Hauptsache um Soda, Bicarbonate, Lauge, 
Triphwphat, Waschpulwr. Soda zeigt eine gute reinigende 
Wirkung, ist aber bakterizid unwirksam, wenn sie nicht in 
hoher Konoentration (5%) und heiB angewandt wird, wodurch 
wiederum die Metalle stark angegriffen werden. Das gleiche 
gilt in bakterizider und wirtschafllicher Hinsicht auch fiir die 
Nurreinigungsmittel. Die Nurdesinfektionsmittel, wie chlor- 
haltiges Ammoiak usw., kommen nur fiir Spez iahecke  in 
Frage. Formaldehydhaltige Mittel reizen die Schleimhaute. 
Fur Molkereibetriebe sind nur die kombinierten Reinigungs- 
und Desinfektionsmittel zu verwenden. Am korrosionsbestan- 
digsten gegen die Reinigungsmittel sind V2A, wrchromte 
Bleche, Nickel und Nickellegierungen, die allerdings gegeniiber 
organischen Chlorpraparaten empfindlich sind. Aluminium und 
seine Legieruiigen werden w n  alkalihaltigen Mitteln auf- 
gelbt, aber bei Waserglaszusatz nicht mehr angegriffen. 
Dumh Zusatz von Schutzko1410iden konnen die Reinigungs- und 
Desinfektionsmittel so verandert werden, daB sie die Metalle 
uicht mehr angreifen, ohne ihre reinigende und bakterizide 
Wirkung w verlieren. Der Verwendung von Chromatzusatzen 
ah Korrosionschutz steht in Nahrungsmittelbetrieben die 
Giftigkeit der Chromlate im Wege. Gerade in letzter Zeit sind 
viele Hauterkrankungen aufgetreten durch den Gebrauch von 
chromathaltigen Reinigungsmitteln. Die Metaile wurden dann 
auf ihre Korrodierbarkeit durch die gebrauchlichsten Reini- 
gungsmittel untersucht, und m a r  gelangten Bur Anwendung 
Libbin, bobal, Mianin, Fellin, Spezial-Alkali, Blissy, Purin, 
Atmimpulver, Persloog, Sokrena, Neomoscan und Elmozit. Von 
Nurdesinfektionsmitteln wurden untersucht Formalin, Caporit. 
Activin und Mianiin, VQn Reinigungsmitteln rnit nur ungeniigen- 
der bakterizider Wirkung Perry, Gutinal, Imi, Soleta, Wyan- 
dotte, Xtznatron, Soda, Asterni, Minlos, P3, Spesmd und 
a-Tinktur. Eisen, V2A, Nickel und Nickellegierungen werden 
durch alle genannten Mittel am wenigsten angegriffen, am 
nchlechtesteri wirkt Sokrena, das fast alle Metalle angreift. Das 
Hauptanwendungsgebiet dieses Mittels liegt in der Kaserei, 
wo es bei den Holzgeraten gute Dienste leistet. B3kterizid 
wirkt Elmozit am giinstigsten, VPA, Nickel und seine Legierun- 
gen werden durch dieses Mittel nicht angegriffen, Zink, Alu- 
minium und Aluniiniumlegierungen dagegen stark. Das Mianin 3 
greift gleichfalls die Metalle stark an, Neomoscan rnit einem 
Zusatz von Schutzmitteln greift nurmehr Eisen und Zink an. 
Neomoscan ist nach den bisherigen Ertahrungen fiir Flaschen 
gut verwendbar, es macht sie sauber und geruchlos, allerdings 
ist zu beriicksichtigen, daB die Wirkung dieser Reinigungs- 
und Desinfektionsmittel in hohem MaBe von der Art des be- 
nutzten Waschwassers abhangt. Wo das Desinfektionsmittel 
versagt, ist es meist auf das Wasser zuriickzufiihren. - 

Im Rahmen der Dritten Milchwirtschafilichen Woche der 
PreuBischen Versuchs- und Forschungsanstalt fiir Milchwirt- 
schafl hielt auch die Vereinigung der stadtiwhen MilchgroB- 
betriebe Deutschlands E. V., Sitz Dresden, ihre diesjiihrige 
Jahresversammlung ab. Die Vereinigung stellt den organisa- 
torischen ZusammenschluB der groBen, in den Stadten gelegenen 
Milchversorgungsbetriebe dar, deren hauptsachliche Aufgabe es 
ist, die stadtische Bevolkerung mit bester, gesundheitlich ein- 
wandfreier Frischmilch zu versorgen. I m e r  mehr stellte sich 
die Notwendigkeit heraus, die ungeheuren Milchmengen, die in 
die Stadte taglich einstromten, in Sammelstellen ahufangen 
und sie von dort aus in die einzelnen Haushalte weiterzu- 
leiten. Die friiher in den Stadten grassierenden Typhus und 
Ruhrepidemien waren vielfach auf den GenuD kranker Milch 
zuriickzufiihren. Auch dieses Moment wirkte bei der Griindung 
der Stadtmdkereien ausschlaggebend mit. Als erste entstanden 
in Deutschland vor etwa 50 Jahren die Molkereien C. B o 1 le 
in Berlin und Pf u n d in Dresden, denen sehr bald weitere 
folgten und deren Zahl im Laufe der k h r e  besonders in der 
Nachkriegszeit fortgesetzt angewachsen ist, so daB jetzt fast 
jede g r o h r e  deutsche Stadt iiber einen oder mehrere derartige 
Betriebe verfiigt, in welchen die aus vielen Hunderten von 

landwirtxhaftlichen Erzeugerbetrieben mit Tausenden von 
Kiihen s t a m e n d e  Rohmilch aufgefangen, gesammelt, unter- 
sucht, gereinigt und bearbeitet wird. Die Bearbeitung geschieht 
nach dem Pasteurisierungsverfahren, und zwar jetzt fast all- 
gemein in der Form der sogenannten Dauererhitzung, bei der 
die Milch etwa 30 min lang auf 60-630 erhitnt und dann tief- 
gekiihlt wird. Der Zwerk der Pasteurisierung ist, die Milch 
von allen schadlichen Keimen zu befreien, ohne ihre Struktur 
und ihre Leben spendenden Werte zu beeintrachtigen. Einen 
gewaltigen Fortschritt bedeutet das im vorigen Jahre vom 
Reichstage verabschiedete Milchgesetz. - 

Berliner Medizinische Gesellschaft. 
Berlin, 1. Juli 1911. 

Vorsitzender: Geheimrat ProP. Dr. G o 1 d s c h e i d e r. 
Prof. Dr. E. L e s c h k e : ,,Zuckerkmnkheit und Zucker- 

honsurn? 
Vortr. legte dar, daB die Zunahme der Erkrankungen und 

der Sterblichkeit an Diabetes nicht init der Steigerung des 
Zuckerkonsums zusanimenhange, weit eher mit ganz anderen 
Unistanden, wie etwa den Sorgen der Zeit. 

Prof. U m  b e r  wies darauf hin, daB durch die Insulin- 
tlierapie die Diabetiker erst gleichsam hervorgeholt worden 
aeien, was nicht gleichbedeutend sei mit dem Haufigerwerden 
der Diabetes. Wahrend des Krieges habe es durch die Ver- 
teilung von Butterkarten die Miiglichkeit gegeben, den Prozent- 
salz der Diabetiker genau festzustellen. Er ist damals zu 
'L,5°/@o ermittelt worden. Neuerdings ist die Zahl der Diabetiker 
in Danemark nachgepriift worden, und es ergaben deh ebenso 
2,5°/00. Dr. U l l m a n n  wies darauf hin, daij eine Beziehung 
zwischen erhohter Diabeteserkrankung und erhohtem Zucker- 
konsum nicht bestehe. Die Aufregungen konnten ebenfalls 
nicht fur die Zunahme an Diabetessterblichkeit verantwortlich 
gemacht werden, sonst ware ja ein Sinken wahrend des 
Krieges ganz unmoglich. 

Verein fiir innere Medizin und Kinderheilkunde. 
Berlin, 29. Juni 1931. 

Vorsitzender: Geheimrat Prof. Dr. G o 1 d s c h e i d e r. 
Prof. Dr. Ernst F r a e n k e 1 : ,,DarstelZung krebserzeugen- 

der Substanzen QUS malignen Tumoren." 
Es handelt sich urn Untersuchungen am Rous Sarkon des 

Huhns, die in den Jahren 1925 bis 1931 am Berliner Krebs- 
institut durchgefiihrt wurden. Das Rous Sarkon ist ein echter 
Tumor und deshalb besonders bemerkenswert, weil es die 
Virustheorie am wahrscheinlichsten zu machen schien. Eng- 
lische Autoren hatten mit dem Filtrat Tumoren erzeugt, doch 
konnten spater A s c h o f f und T e u t s c h 1 a n d e r nachweisen, 
daij sich im Filtrat Zellen fanden. In einer englischen Arbeit 
aus dem Jahr 1925 wurde dann festgestellt, daB in dem Tumor 
bestimmte chemische Substanzen vorkommen, die, wie die 
englischen Bearbeiter annahmen, durch das Virus verursacht 
werden. Vortr. hat es sich nun zur Aufgabe gestellt, nachzu- 
priifen, ob nicht das cheniische Prinzip allein ohne Virus die 
Ursache der Tumorerregung sei, ob die Anwesenheit und Ober- 
tragung von Zellen erforderlich ware. Ein und dasselbe Huhn 
wurde auf einer Seite mit einer Zellsuspension gespritzt, auf 
der nnderen Seite rnit einem zellfreien Filtrat. Es bildete sich 
auf der Seite des zellfreien Filtrats ein Tumor. Es gelang 
nuch, Tumoren zu erzeugen durch eine Substanz, die deni 
Blut, ja sogar dem Eidotter entnommen war. Um die Frage 
der Anwesenheit eines Virus zu priifen, wurde das B e c h -  
h o 1 d sche Ultrafilter angewandt, das keine Mikroben durch- 
1aBt. Auch mit diesem Filtrat gelang es, Tumoren zu erzeugen, 
ebenso mit Zentrifugaten, die bestimmt zell- und keimfrei 
waren. Es muDte sich also um geloste Stoffe handeln. Es 
wurde nun aus dem Filtrat durch Einleitung von Kohlensaure 
die Globulinfraktion ausgefallt und in Kochsalz wieder gelost, 
und es gelmg, mit dieser Liisung Tumoren zu erzeugen, ja die 
Erzeugung gelang hiufiger als mit dem Albuminanteil. Ferner 
wurden gemeinsam mit Dr. M i s 1 o w i t z e r und Frl. cand. med. 
S i m k e Adsorptionsversuche mit Casein, Tierkohle, Kaolin 
und Kieselgur gemacht, und es gelang auch, mit den Adsorbaten 
nach drei Wochen Tumoren und Metastasen zu erzeugen. 
Ferner wurde dann nach W i 11 s t a t t e r Aluminiumhydroxyd 




